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Behutsam zum perfekten Kaffeegenuss

Jens Pilgrim verkauft in seinem Geschatft in der Sendlinger Gmundner StraBe ausschlieBlich selbst gerdstete Bohnen

Von Renate Winkler-Schlang

Obersendling - Kaffee muss frisch sein.
-Die erstklassige Kaffezubereitung be-
ginnt mit der Zeremonie des Mahlens.“
Davon ist Jens Pilgrim so tberzeugt, dass
er am liebsten nur ganze Bohnen ver-
kauft und seinen Kunden in einem beige-
legten Brief eine Mahle empfiehlt. Viele
Genussmenschen hat der Kafferoster
schon von seiner Sicht der Dinge 0berzeu-
gen ktnnen. Noch wichtiger als die Mah-
le sei natarlich die richtige Bohne, best-
maglich gerostet. Und das ist seit sechs
Jahren Jens Pilgrims Profession.

Im Handwerkerhof an der Gmunder
Strafle tut sich eine breite Zweck-
bau-Stahlttre auf - und man betritt die
Welt von delMocca mit ihrem besonde-
ren Duft. Der gelernte Diplom-Kauf-
mann Pilgrim hatte sich seit jeher fur
Kaffee interessiert und eine ,Babypau-
se* genutzt, um sich mit diesem Gebiet in-
tensiv auseinanderzusetzen. Dazu gehtr-
ten nicht nur Lektare und Recherche im
Internet, sondern irgendwann auch die
Besichtigung der Firma Probat im Emme-
rich am Rhein. Pilgrim entdeckte dort ei-
nen alten Drehtrommelrister, general-
fberholt. Das war der Anfang.

Diese durchaus 4sthetische Maschine
ist das Herzsttick von Pilgrims kleiner
Manufaktur geworden. Neben ihr sta-
peln sich Kaffeesticke aus Jute mit ver-
schiedenen Aufdrucken. Alleine das ver-
leiht der Firma exotisches Flair. /Mit ir-
re viel SpaB“ hat Pilgrim sich um seine

Firmengrindung gektmmert: Eine Ent-
steinmaschine brauchte er, denn gerade
der Rohkaffee aus dem kargen Hochland
von Athiopien ist nicht ganz rein. Eine
Abfallstation kam hinzu, Verpackungs-
material. Irgendwann der zweite, etwas
kleinere Rtster.

Edle Geriiche, ansprechendes Ambiente: Jens Pilgrim in seiner Obersendlinger

Kaffeerdsterei ,delMocca®.
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In dessen Trichter schattet Pilgrim
nun ausschlieflich Arabica-Bohnen, gut
sechs Kilo pro Rostung. Arabica, erklart
er, ist Hochlandkaffee. Robusta-Pflan-
zen in Plantagen im Tiefland seien zwar
nicht so krankheitsanfallig, verfogten
aber fiber weit weniger Aromen. Vorher
hat er den Rister vorgeheizt und die Tem-
peraturentwicklung am Bildschirm ge-
nau verfolgt. Der spannende Moment:
Ein Hebel wird umgelegt und die Bohnen
prasseln in die Trommel. Ganz klar: Die
Temperaturkurve senkt sich dadurch
nach unten. Jetzt ist groBte Achtsamkeit
gefragt. Das Geheimnis wirklich guten
Kaffees sei die behutsame Rostung, er-
kliart Pilgrim. Er hat sich dieses Wissen
selbst angeeignet, die Freude am Experi-
mentieren kam ihm dabei zupass. Nun
lasst er die langsam steigende Kurve nur
for kurze Momente aus den Augen, um
aus einer kleinen integrierten Schaufel
Proben zu ziehen und diese mit dem
Blick des Kenners zu begutachten. Inner-
halb weniger Minuten verindem sich Ge-
ruch und Farbe. Nach fast 20 Minuten ist
der Roster zufrieden, der Kaffee prasselt
inein Sieb, auf dem er mit einer ausgeklia-
gelten Rohrvorrichtung  luftgekahilt
wird. Schtn sieht das aus, einladend.

Pilgrim selbst empfiehlt Kannenauf-
guss: Drei Minuten ziehen lassen, rihren,
dann absieben oder den Filterstempel
des GefaBes herunterdricken. ,Vorher
vielleicht Kardamon hinzu, Zimt oder
Pfeffer: Kein Sirup!* Er bietet auch Es-
pressi an mit wohlkingenden Namen wie
Mezzomezzo, Boa vista oder Brisa do
Mar. Oder seine Nummer eins: El Presi-
dente. Billig wie Discounter kann diese
Handarbeit nicht sein, denn automatisch
geht hier nichts, selbst die Mindesthalt-
barkeit vermerkt der Roster von Hand
auf den edlen Paketen mit den schnen
Etiketten - und dann kommen noch 2,19
Euro Kaffeesteuer pro Kilo hinzu. Den-
noch ist der Absatz gut, nicht nur, weil
Pilgrim mit der ,Slow-food“-Schnecke
werben darf. Verkauft wird via Internet,
auf Food-Messen oder bei VHS-Fithrun-
gen und Tagen der offenen Tar (www.del-
Mocca.de). Dann engagiert Pilgrim einen
Profi-Barista, der die vercromte Espres-
somaschine bedient. Bisher hat der Ris-
ter rund 80 000 Euro inseine Firma inves-
tiert. Bald aber will er delMocca vergrt-
Bern und eine Bar einrichten - mit Ver-
kaufsladen: Kaffee und natarlich Mh-
len sollen in den Regalen stehen. Der Fri-
sche wegen.



